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3D旋轉技術 無需手動翻邊

全新3D旋轉光速氣炸鍋採用革命性

3D旋轉技術，機身設有旋轉軸心，

360°自動旋轉，配合隨機附送

的旋轉烤籠、旋轉烤叉等配

件，讓食材全方位均勻加熱，

無需手動翻邊，即可炸出金

黃完美佳餚，給您更簡單

便利的烹調體驗。

3D3D
旋轉技術

無油烹調

空氣循環

9L
超大容量

超級光波爐系列 Halogen Cooking Pot Series

CKF-215 CKF-110

7L9L

規格 Specif ications

型號 Model

電壓 Voltage / 頻率 Frequency 

功率 Power

溫度調節範圍 Temperature Range

時間控制範圍 Timer

機身尺寸 Product Dimensions

內鍋容量 Inner Pot Capacity

淨重 Net Weight

總重連包裝 Gross Weight

隨機配件 Supplied Accessories

CKF-215

220V / 50 - 60 Hz

1,500 W

75 - 250 度

1分鐘 - 10小時

(H)362 mm x (W)375 mm x (D)410 mm

9 L

5.48 kg

7.4 kg

產品規格及設計如有變更，恕不另行通知。最新版本以www.germanpool.com網上版為準。

中英文版本如有出入，一概以中文版為準。

旋轉烤籠 旋轉烤叉
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更多產品資訊
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適用於零碎的新鮮
食物，例如薯條、
堅果、果乾

適用於大型家禽類
食物，如原隻雞、
鴨、鵝

適用於需靠近發熱
體的食物，如串燒、
豬頸肉、雞翼

用以取出器皿或食
物，以防燙手

炸雞件 烤堅果

炸薯條 烤果乾

四大幫煮 助您輕鬆入廚

高架 取物夾

3D旋轉光速氣炸鍋
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先進空氣循環光波技術 貼心設計

9L

易揭式連臂鍋蓋

鍋蓋與鍋身採用突破性連臂設
計，打開時毋須分開放置鍋蓋，
節省空間。

開蓋自動暫停

烹調過程中打開鍋蓋，即自動
暫停加熱，變更或放置食材更
方便。

簡易控溫旋鈕

高低溫烹調隨心所欲，一鍵操
控更方便，助你輕鬆享受煮食
樂趣。

10小時預約

長達10小時超長預約時間，到
點即煮，專為繁忙都市人而設。

10hrs

紅外線高溫熱力直接滲透食物內

部，加速烹調。

熱旋系統以對流方式均勻傳送熱

量，加快傳熱。

導熱內鍋或層架配件將熱量直接

傳送至食物。

第一重

第三重

熱穿透

第二重 熱對流

熱傳導

通過光波強勁的穿透力將食物內的脂肪加熱沸騰，逼使油脂加快
排出並加以利用進行氣炸，即使是炸薯條、炸腰果抑或炸雞，都
無需額外添油，相比快餐店的炸物，含油量最少，而口感更佳更
美味；輕鬆炮製低脂健康佳餚，真正食得健康，老少咸宜！

減油不減滋味

配備特強耐溫及抗溫差透明玻璃鍋蓋，給您最高透明度，能清晰監
察烹調過程及變化，相比一般抽屜式氣炸鍋，無需頻繁開蓋，從此
食物生烹無需靠估，向「盲煮」說不！

 

透明度最高 過程一目了然

更多產品資訊
More Product Details通過熱穿透、熱對流及熱傳導三重光波傳熱方式，無火、無煙、無輻射，配合先進空氣循環技術，大幅

提升熱氣流速度，而且使用前無需預熱，比起傳統焗爐或一般氣炸鍋更快更高效烹調食物，轉眼間香脆

美食熱騰奉上！

九公升特大容量遠勝其他品牌氣炸鍋，能夠烹調各類食材，小至堅
果，大至原隻鮮雞皆可，亦可使用高架分層烹調，製作派對美食、
家常便飯，足夠大家分享。

九公升特大容量


