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集油盤1個
1  Oil Collector

隔熱手套1個
1 Insulated Glove

網架1個
1 Wire Shelf

燒烤叉柄1個
1 Fork Handle

旋轉燒烤叉1個
1 Rotisserie Fork

隨機配件 Accessories

技術規格 Specif ications
型號  Model

電壓 / 頻率 Voltage / Frequency  

功率 Power 

爐腔壁物料 Cavity Material

產品尺寸 Product Dimensions

爐腔尺寸(約) /Oven Cavity Dimensions(Approx)

淨重 Net Weight

總重連包裝 Gross Weight With Packing

SGO-2140M
220 - 240 V / 50-60Hz

2100 - 2400 W

SUS304 高級不銹鋼 Stainless Steel

(H) 440 (W) 526 (D) 509 mm

(H) 260 (W) 400 (D) 340 mm

21.5 kg

25 kg

230°C

德國寶蒸氣料理機系列 German Pool Steam Cooking Series

座檯式多功能蒸氣焗爐
SGV-2613

嵌入式多功能蒸氣焗爐
SGV-5221

多功能蒸氣焗爐
SGO-2140M

座檯式多功能蒸氣焗爐
熱旋風型 SGV-2617

座檯式多功能蒸氣焗爐
SGV-3921F

多功能蒸氣焗爐
SGN-B4021

蒸烤烹調新潮流  鎖住營養好味道

熱風對流立體烤焗
特設熱風對流系統，於烹調過程中吹送熱風，加速熱循環並將熱量

均勻送達爐內每個角落，令食物受熱更均勻：烤雞時可避免雞肉未

熟但表皮燒焦的情況，保持外酥內嫩；烘焙蛋糕更可令其質感更細

膩，外型更飽滿勻稱。

既是蒸櫃，又是焗爐，全新多功能蒸氣焗爐將蒸煮和烤焗融於一身，

蒸氣烹調鎖住水份，讓食物鮮嫩多汁，保持原汁原味；蒸煮同時配

合立體烤焗，輕鬆做到外脆內嫩的口感，更配備8大自動功能，助

您輕鬆炮製大廚級健康菜式。

31種預設食譜  秒變廚藝高手

超廣溫度調節範圍  30℃-230℃精準控溫
高精準度電子控溫加熱，超廣溫度調節範圍，輕鬆應對各種食物

和烹調方式，因材施溫。110℃高溫蒸氣烹調，避免食物水份流

失並溶解多餘油脂，鎖住營養；230℃超高溫烤焗，立體均勻加

熱，炮製完美金黃香脆食物。

內置高達31種食譜，包括薄餅、乳酪、芝士蛋糕及法式麵包等多種特

色美食，自動為您炮製百變料理，任何菜式都毫無難度。一機在

手，即使對烹調一竅不通亦能秒變廚藝高手。

110°C
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更多產品資訊

中國 China 
T. +86 757 2219 6888

澳門 Macau 
T. +853 2875 2699

佛山市順德區大良街道五沙新翔路8號
8 Xinxiang Road, Wusha, Daliang, 
Shunde District, Foshan City

土瓜灣新寶工商中心地舖
Upper G/F, Newport Centre, Tokwawan 

  

T. +852 2773 2828

九龍灣MegaBox L5-5舖
Shop L5-5, MegaBox, Kowloon Bay 

 
T. +852 3907 0356

  
  

灣仔駱克道置家中心2樓
2/F, iHome Centre, Lockhart Road, Wan Chai T. +852 3110 2030

+852 9387 2380

+852 9018 8648

+852 6530 5963

香港 Hong Kong 

俾利喇街寶豐工業大廈3樓A室
3A, Edifício Industrial Pou Fung,
R. de Francisco Xavier Pereira

德 國 寶 ( 香 港 ) 有 限 公 司
GERMAN POOL (HONG KONG) LIMITED 開 心 邁 向 載3 8

香港名牌十年成就獎 香港卓越品牌 香港名牌

40L
特大容量110°C

蒸
230°C
烤 熱風

對流

多功能蒸氣焗爐

S G O - 2 1 4 0 M  



1.4公升易拆儲水箱

特大儲水箱容量達1.4公升，注

滿清水即可連續蒸煮長達約1

小時，無需頻繁加水。

智能爐內照明燈

照明效果清晰自然，方便透視

烹調過程，隨時掌握烹調狀態。

設自動熄滅功能，減少電力浪

費。

貼心設計

優質不鏽鋼內膽

爐內壁採用食品級304高級不

鏽鋼材，堅固耐用，具有極佳

的導熱和保溫功能，且易於清

潔。

四層高度自由調節

爐內設有四層烤盤位置，可根據

食物份量及體積靈活擺放，同時

烹調多款菜式輕鬆又省時。

防燙雙層玻璃門

配備雙層玻璃門，耐熱性極佳，烹

調時表面溫度只有約40℃，防燙

安全。

按鍵鎖定功能

特設按鍵鎖定功能，啟動後所有

按鍵無效，避免兒童誤觸或意外

操作，清潔時亦倍添方便。

八項全能 烹調樣樣掂
集蒸煮、烤焗、蒸烤、氣炸、預熱、發酵、解凍及清除水垢等多功能

於一身，一機即可輕鬆炮製多款美食，蒸魚、烤雞、蛋糕、點心樣樣

皆能，一按即煮，快捷簡便。

集蒸煮與烤焗之大成，使肉類及

海鮮外脆內嫩、蔬菜鮮美可口，

原汁原味，適合烤煮易燒焦的食

物。

雙發熱管設計，上下火對流加熱

使烤焗效果更均勻。配合隨機附

送的旋轉燒烤叉，確保食物受熱

均勻，外脆內嫩。

蒸氣烹調有效保存食物水份與營

養，原汁原味又健康。按鍵即蒸，

迅速釋放高溫蒸氣，烹調食物快

捷簡單。

蒸煮

烤焗

蒸烤

可加熱至最高230℃，利用食物

本身油脂煮出氣炸效果，無需額

外添油，炮製低脂健康的香脆小

食。

特設30℃-50℃黃金發酵溫度讓

麵糰充分發酵，喚醒自然麥香，

為烘焙美味麵包做好準備。

採用60℃蒸氣極速解凍食物，

快捷又衛生，不傷食物纖維，

特別適合肉類及海鮮。

當使用一段時間後，系統會貼心
提醒用戶清除水垢，利用自動清
除水垢功能可延長使用壽命。

烘焙之前預熱焗爐，以便用最

理想的溫度、時間，做出最佳

烤焗效果。

氣炸

發酵

解凍

清除水垢

預熱


